
 10,902,50

      Kräftige Hühnersuppe        
      Nudeln / Lauchgemüse
      Champignoncremesuppe  
      Petersilie / Croutons 
      Gelbe Rübensuppe  
      Wan Tan chips / Ingwer & Curcuma

Der kleine Gemischte 2,70
Grünzeugs / Gemüse  
Vogerlsalat 3,20

      Kernöldressing / Radiesal / Maispops

16,90

    Knusprige ausgelöste Backhendlkeule  
    Erdäpfel-Vogerlsalat / Preiselbeeren      

3,50

Affogato 
Espresso / Vanille-Schokoeislutscher

      Tiramisu 
      im Glas / Schokoweichseln 
      Tageskuchen 
     (lass dich überraschen)

11.15 - 21.00 Uhr 

Kräftige Hühnersuppe             5,50 
Nudeln / Lauchgemüse

Champignoncremesuppe         5,50
Petersilie / Croutons

Gelbe Rübensuppe                  5,50
Wan Tan chips / Ingwer & Curcuma

Der kleine Gemischte             5,20
Grünzeugs / Gemüse

Vogerlsalat 5,70 
Kernöldressing / Radiesal / 
Maispops

Bulgur Taboulé 
frische Kräuter / Paradeiser / Kicher-
erbsen / Gurke / Tahinsauce
mit buntem Gemüse „Oriental  
Style“                                     15,90 
ODER
mit Hühnerbrust „Oriental  
Style“                                     17,50

Pulled Pork  13,90
Krautsalat / hausgemachtes 
Ketchup / grüner Salat

Hausgebeizte Gusentaler 
Lachsforelle   14,50
Senfgurken / Kren / junger 
Spinat / Sauerrahm

Mozzarella 13,90 
Paradeiser / Rucola /  
Basilikumpesto / Sauerrahm

Gebratenes Gemüse    13,90 
Kichererbsenmehlteig / Basilikum-
pesto / Paprikacreme / grüner Salat

Frische Pasta 16,50 
Kokos-Currysauce / buntes Gemüse / 
Sprossen

Surschnitzel       15,20
vom Eferdinger Landschwein / 
Petersilerdäpfel / Preiselbeeren

Rauner Burger „Hüttenstyle“ 19,20
200g Premium Rinderfaschiertes / 
hausgemachtes Briochebun / würziger 
Käse / Röstzwiebel / Sauerrahmdip / 
Salat / Gurkerl / Paprikacreme / 
Pommes „Braterdäpfelstyle“ / Aioli  

Filet von der Gusentaler 23,90
Lachsforelle
Dinkel-Bärlauchrisotto /  
Paradeisermarmelade

Rauner Cordon Bleu 15,20
Ziegenkäse / Apfelkren / Sauerrahm /
Kümmel-Erdäpfelschmarrn 

Affogato       3,90
Espresso / Vanille-Schokoeislutscher

Tiramisu         5,90   
im Glas / Schokoweichseln / 
hausgemachtes Kaffeeeis 

Tageskuchen 5,50
hausgemachtes Eis / Schlagobers

Klassik 4,70
mit hausgemachter Marmelade 

Triple Chocolate 6,90
mit Schlagobers

Eis und Früchte 8,20
Vanilleeis / Schokosauce / 
Schlagobers / Früchte
Palatschinken auch vegan möglich

Ausnahme Fischgerichte: 11,90

      MONTAG, 18. MÄRZ 
WIR HABEN GESCHLOSSEN

DIENSTAG, 19. MÄRZ
Naturschnitzel  
Champignonsauce / Butterspätzle 
Hausgemachter Hummus  
gegrilltes Gemüse / Rucola / Fladenbrot

MITTWOCH, 20. MÄRZ
Hausgemachte Selchfleischknödel 
Sauerkraut / Gulaschsaft
Rauner-Schafkäseknödel 
Cremespinat / braune Butter

DONNERSTAG, 21. MÄRZ
Filet vom Wolfsbarsch 
Paradeisergemüse / knuspriges Bärlauchbrot
Hausgemachter Rösti 

      buntes Gemüse / Frischkäse

FREITAG, 22. MÄRZ 
Lammragout
Kokos-Currysauce / Cous-Cous / Brokkoli
Quinoa-Topfenlaibchen 

       marinierte Karotten / Currydip

UNSER MITTÄGLICHER BAUKASTEN 
Bestell dir zum Mittagsteller oder Wochenspecial Suppe,  

Salat und Dessert zum Mittags-Spezialpreis dazu!

11.15 - 14.00 Uhr 
solange der Vorrat reicht

GETRÄNKE- 
EMPFEHLUNG

ALKOHOLFREI

BÄRNSTEIN QUITTE 
Die Quitte ist ein eher seltenes 
österreichisches Urprodukt, 
das lange Zeit vergessen 
wurde. Bärnstein Quitte ist ein 
charakterstarkes Erfrischungs-
getränk - grüner Fairtrade und 
Bio-Kaffee aus Peru belebt 
beim Trinken und spendet 
Energie, geschmacklich  
erinnert er etwas an grünen 
Tee. 0,33l      4,10

SPRUDEL GEHT IMMER

REBENSPIEL ROSE
Ein fruchtiger Rose aus der 
Paradesorte Zweigelt, ein 
österreichischer Sekt zum 
Niederknien!
Trinkwerk (Abfüller Inführ, 
Klosterneuburg)
0,1l     4,30
0,75l 28,50    

APPETITANREGEND

WAMOUTH
Ein Rose Wermut aus dem 
Hause Preisinger im Wagram!
5cl mit etwas Soda und einer 
Zitrone der perfekte Appetit-
macher! Wir sind begeistert! 
6,00

BIER DER SAISON

SCHLÄGLER KRISTALL
Das kristallklare Wasser aus 
dem Böhmerwald ist die 
Grundlage für dieses  
Spezialbier. Gerstenmalz und 
Mühlviertler Hopfen sorgen 
für die Vollmundigkeit und 
aromatische Hopfenbittere.
Stiftsbrauerei Schlägl
0,3l    4,30 / 0,5l    5,20




