&

—SUPPE

2,50

Kriftige Rindsuppe
GrieBnockerl / Wurzelgemiuse
& Karfiolschaumsuppe
Puffreis / Orange
% Rote Linsensuppe
Tamarinde / Papadam

— SALAT

05 Der kleine Gemischte 2,70
Grunzeugs / Gemiise

op Der Rustikale 2,70
bunter Blattsalat / Korndl / Balsamicogemiise

—WOCHENSPECIAL 16,90 —

Gefiillte Landhendlbrust
cremiges Kiurbisrisotto / Sprossen /
junger Spinat

— DESSERT

3,50

Affogato / Espresso / Vanille-
Schokoeislutscher

% Kokos-Reispudding / im Glas / Ananas-
Minzsalat
Tageskuchen / (lass dich tiberraschen)

vegetarisch
vegan
mit Rauner

Fisch

UNSER MITTAGLICHER BAUKASTEN

Bestell dir zum Mittagsteller oder Wochenspecial Suppe,

Salat und Dessert zum Mittags-Spezialpreis dazu!

11.15 - 14.00 Uhr
solange der Vorrat reicht

TAGESGERICHTE 10,90 —
8 Ausnahme Fischgerichte: 11,90

MONTAG, 20. NOVEMBER
Saftiges Schweinekarree
Balsamicolinsen / Erdapfelknodel
05 Ofengemiise
Dinkel-Krauterrisotto / Paradeiserpesto

DIENSTAG, 21. NOVEMBER

Leberschadel vom Ozelberger

Rahmgemiise / Erdapfelschmarrn
& Erdapfelpufier

Rahmgemiise / Linsenvinaigrette

MITTWOCH, 22. NOVEMBER

Schweinefiletspitzen

Pfefferrahmsauce / Rosti / buntes Gemiise
& Kiirbisgemiiselasagne

Rucola / Mozzarella

DONNERSTAG, 23. NOVEMBER
»= Filet von der Rotbarbe :
Erdapfel-Lauchhaube / Paradeisergemise -
& Gratinierte Kiisespitzle S8
Zwiebelschmelze / Gartenkresse .. -

FREITAG, 24. NOVEMBER
Hausgemachte gebratene Gnocchi
Wildbratwiirstel / Blaukraut sti3-sauer /
Bergkise

% Vegane Pusztalaibchen
Curryketchup / Gemisefritten

www.rauner.restaurant

Preise in Euro, inkl. aller Steuern und Abgaben

Kriftige Rindsuppe 5,40
GrieBnockerl / Wurzelgemuse

& Karfiolschaumsuppe 5,40
Puffreis / Orange

%5 Rote Linsensuppe 5,40

Tamarinde / Papadam

SALAT

op Der kleine Gemischte 5,10
Grunzeugs / Gemiise

o Der Rustikale 5,10

» bunter Blattsalat / Korndl /
Balsamicogemiuse

05 Couscous Bowl 15,40
fruchtige Misomarinade / Sprossen /
Chilimayo / gerosteter Karfiol

PIKANTE
PALATSCHINKEN

Pulled Pork
Krautsalat / hausgemachtes
Ketchup / griner Salat

*» Hausgebeizte Gusentaler
Lachsforelle
Senfgurken / Kren / junger
Spinat / Sauerrahm

& Mozzarella
Paradeiser / Rucola /
Basilikumpesto / Sauerrahm

13,70

14,10

13,70

05 Vegan 13,70
gebratenes Gemuse / Basilikumpesto /
hausgemachtes Ketchup / griiner Salat

dg

%
SUPPE HAUPTSPEISEN
[V 4

11.15 - 21.00 Uhr

& Frische Pasta Alfredo 16,50
cremige Parmesansauce / junger
Spinat / Pesto rosso / Cashewkerne

Surschnitzel 14,90
vom Eferdinger Landschwein /
Petersilerddpfel / Preiselbeeren

Rauner Special Burger 18,90
200g Premium Rinderfaschiertes /
hausgemachtes Brioche Bun /
Champignon-Zwiebelschmelze /
Gouda / Speck / Salat / Smokey dip /
Chili Fries

»g Filet von der Gusentaler
Lachsforelle
Erdapfel-Raunerpuree / Lauch /
Krenschaum / Krauterol

22,90

& Rauner Cordon Bleu 15,20
.14 Ziegenkase / Apfelkren / Sauerrahm /
Kummel-Erdapfelschmarrn

DESSERTS

Affogato 3,90
Espresso / Vanille-Schokoeislutscher

0 Kokos-Reispudding 5,90
im Glas / Ananas-Minzsalat /
Ananassorbet
Tageskuchen 5,40

hausgemachtes Eis / Schlagobers

SUSSE
PALATSCHINKEN

Klassik 4,50
mit hausgemachter Marmelade

Triple Chocolate 6,70
mit Schlagobers

Fis und Friichte 7,90
Vanilleeis / Schokosauce /
Schlagobers / Fruiichte

% Palatschinken auch vegan moglich

GETRANKE-
EMPFEHLUNG

ALKOHOLFREI

TRAUBE SPRIZZ

Roter Traubensaft vom
Weingut Fink im Traisental,
mit Soda und einer Limette!
0,41 3,90

APERITIF

WAMOUTH

Ein Rose Wermut aus dem
Hause Preisinger im Wagram!
Mit etwas Soda und einer
Zitrone der perfekte Appetit-
macher! Wir sind begeistert!
6,00

BIER DER SAISON

BLACK BOCK

Dunkles Kastanienbraun,
Kafee- und Malzaromen, Aus-
klang mit feiner Bitter-
schokolade und delikaten
Muhlviertler Hopfennoten.
Brauerei Freistadt

0,31 4,30

0,51 5,20

WEIN

CHARDONNAY STEPPIN
Elegant exotischer Duft

nach Mango & Maracuja, am
Gaumen Citrus und Birne,
angenehm im Abgang. Nimmt
es auch mit kraftigen Speisen
auf!

Gerald Tschida, Apetlon

1/81 5,10

DIGESTIF

LIMONCELLO SHOT
hausgemachter Limoncello /
Zitronensorbet 5,10





