
 10,902,50

      Kräftige Rindsuppe  
      Schöberl  / Wurzelgemüse
      Polentaschaumsuppe  
      Maispops / Petersilie 
      Apfel-Kürbissuppe  
      geröstete Kürbiskerne / Kernöl

Der kleine Gemischte 2,70
Grünzeugs / Gemüse  
Der Rustikale 2,70

      bunter Blattsalat / Körndl / Balsamicogemüse

18,50

      Kurz gebratener Zwiebelrostbraten    
      Braterdäpfel / Speckfisolen / Röstzwiebel  

3,50

Affogato /  Espresso / Vanille-
Schokoeislutscher

      Sacherdessert / im Glas / Marillenröster                                                                                                               
      Tageskuchen / (lass dich überraschen)

11.15 - 21.00 Uhr 

Kräftige Rindsuppe 5,40 
Schöberl  / Wurzelgemüse

Polentaschaumsuppe            5,40
Maispops / Petersilie

Apfel-Kürbissuppe 5,40
geröstete Kürbiskerne / Kernöl

Der kleine Gemischte             5,10
Grünzeugs / Gemüse

Der Rustikale 5,10 
bunter Blattsalat / Körndl / 
Balsamicogemüse

Couscous Bowl
fruchtige Misomarinade / Sprossen / 
Chilimayo 
mit geröstetem Karfiol 15,40
ODER 
mit knusprig gebackener 
Hühnerbrust    18,90

Pulled Pork  13,70
Krautsalat / hausgemachtes 
Ketchup / grüner Salat

Hausgebeizte Gusentaler 
Lachsforelle   14,10
Senfgurken / Kren / junger 
Spinat / Sauerrahm

Mozzarella  13,70 
Paradeiser / Rucola /  
Basilikumpesto / Sauerrahm

Vegan   13,70 
gebratenes Gemüse / Basilikumpesto / 
hausgemachtes Ketchup / grüner Salat

Frische Pasta 16,50 
Paradeisersauce / Kürbis / 
Schafkäse / Rucola

Surschnitzel       14,90
vom Eferdinger Landschwein / 
Petersilerdäpfel / Preiselbeeren

Rauner Special Burger 18,90
200g Premium Rinderfaschiertes / 
hausgemachtes Brioche Bun / 
Champignon-Zwiebelschmelze /  
Gouda / Speck / Salat / Smokey dip / 
Chili Fries

Filet von der Gusentaler  22,90
Lachsforelle
cremiges Kürbis-Dinkelrisotto / 
Kernölpesto

Rauner Cordon Bleu 15,20
Ziegenkäse / Apfelkren / Sauerrahm /
Kümmel-Erdäpfelschmarrn 

Affogato       3,90
Espresso / Vanille-Schokoeislutscher

Sacherdessert 5,90 
im Glas / Marillenröster / Marillen-
sorbet 

Tageskuchen 5,40
hausgemachtes Eis / Schlagobers

Klassik 4,50
mit hausgemachter Marmelade 

Triple Chocolate 6,70
mit Schlagobers

Eis und Früchte 7,90
Vanilleeis / Schokosauce / 
Schlagobers / Früchte
Palatschinken auch vegan möglich

Ausnahme Fischgerichte: 11,90

       MONTAG, 2. OKTOBER
      Cevapcici vom Ozlberger  

Pommes rustikal / Zwiebelsenf 
Ofenzwiebel 
cremiges Erdäpfelpüree / Kräutervinaigrette / 
geröstete Nüsse

DIENSTAG, 3. OKTOBER
Selchschopf  
saure Linsen / Grießknöderl 
Gegrillter Käse 
Süsserdäpfelcreme / Oliventapenade

MITTWOCH, 4. OKTOBER
Gnocchi al Ragu (Speck-Paradeisersauce)
Rucola / Parmesan 
Brokkoli-Käselaibchen  
marinierte Paradeiser / Basilikum

DONNERSTAG, 5. OKTOBER
2erlei vom roten Waller (Filet und Pflanzerl)   
Semmelkren / Wurzelgemüse 
Erdäpfel-Kürbisgulasch 
Tofu / Chilipesto

FREITAG, 6. OKTOBER
Lammcurry
buntes Gemüse / Gewürz-Couscous 
Ofenmelanzani

      Erbsen-Sojadip / Bulgursalat

UNSER MITTÄGLICHER BAUKASTEN 
Bestell dir zum Mittagsteller oder Wochenspecial Suppe,  

Salat und Dessert zum Mittags-Spezialpreis dazu!

11.15 - 14.00 Uhr 
solange der Vorrat reicht

GETRÄNKE- 
EMPFEHLUNG

NON-ALCOHOLIC

PEDACOLA 
Die Grundlage des Pedacola 
ist der Colastrauch, auch Eber-
raute genannt, welcher von 
Biobauern aus dem Mühlvier-
tel angebaut wird. Pedacola 
ist vegan. Es enthält weder 
Koffein noch Farbstoffe oder 
Konzentrate (Zitronen- und 
Limettensaft sind frisch). 
0,2l   3,10 
0,5l   4,50

APERITIF

WAMOUTH
Ein Rose Wermut aus dem 
Hause Preisinger im Wagram!
Mit etwas Soda und einer 
Zitrone der perfekte Appetit-
macher! Wir sind begeistert! 
6,00

APFEL CIDER
Schurms, Lichtenberg
Erfrischend, fruchtig und 
leicht, der ideale Einstiegs-
Drink
0,1l 4,10

BIER DER SAISON 

OKTOBERBIER
der Brauerei Freistadt
0,3l        4,30 
0,5l        5,20 

DIGESTIF

LIMONCELLO SHOT
hausgemachter Limoncello / 
Zitronensorbet 5,10


