&

—SUPPE

Kriaftige Rindsuppe
Griefinockerl / Wurzelgemiise
& Spargelschaumsuppe
Orangenfilets / Croutons
%5 Schwarzbrot-Biersuppe
weille Bohnen / Schnittlauch

2,10 ]

TAGESGERICHTE 9,70

o,o Ofenkarfiol

— SALAT

85 Der kleine Gemischte
Grunzeugs / Gemiise

0,9 Vogerlsalat
Maispops / Kernoldressing

2,40

2,90

& Hausgemachter Hummus

—WOCHENSPECIAL

Cremiges Spargelrisotto
Wiesenkrauter / Parmesan /
wahlweise mit oder ohne Schinken

14,20 —

& In Butter gebratene Erdapfelpuffer

— DESSERT

Affogato

Espresso / Vanille-Schokoeislutscher
Cremiges Joghurtmousse im Glas
Brombeerragout / Butterkekse
Tageskuchen

(lass dich tiberraschen)

3,10

& Chili-Cheese-Fries

& vegetarisch

/& vegan

mit Rauner

i

Fisch

UNSER MITTAGLICHER BAUKASTEN

Bestell dir zum Mittagsteller oder Wochenspecial Suppe,

Salat und Dessert zum Mittags-Spezialpreis dazu!

11.15 - 14.00 Uhr
solange der Vorrat reicht

MONTAG, 23. MAI

Bauernbratwurst v. d Fleischhauerei
Ozlberger

hausgemachtes Curry-Ketchup / Pommes /
Pfefferoni / Mayo

grune Sauce / heurige Krautererdapfel

DIENSTAG, 24. MAI
Gebratene Huhnerkeule
Erdapfel-Ofengemiuse / Krauterdip

Grillgemiuise / Rucola / Focaccia

MITTWOCH, 25. MAI
Schweinefiletspitzen
Pfefferrahmsauce / buntes Gemiise / Rosti

rahmiger Gemusesalat / junger Sp'ma‘t".\;

»

DONNERSTAG, 26. MAI . |
Christi Himmerfahrt- P '
wir haben geschlossen

www.rauner.restaurant

FREITAG, 27. MAI
Naturschnitzerl vom Schwein
Karottengemiise / Erbsenreis

Avocado / Jalapenos / Mayo

Preise in Euro, inkl. aller Steuern und Abgaben

; %
SUPPE HAUPTSPEISEN

Kriftige Rindsuppe 4,90
GrieBnockerl / Wurzelgemuse

& Spargelschaumsuppe 4,90
Orangenfilets / Croutons

%5 Schwarzbrot-Biersuppe 4,90
weille Bohnen / Schnittlauch

SALAT

% Der kleine Gemischte 4,70
Grunzeugs / Gemiise

% Vogerlsalat 5,40
Maispops / Kernoldressing

0. Couscous Salat Bowl 15,70
gegrillte Melanzani / Sprossen /
Pflucksalat / veganes Joghurt

Rauner Caesarsalad 15,90
gebratene Huthnerbrust / Romanasalat-
herzen / Caesardressing / Knoblauch-
brot

PIKANTE
PALATSCHINKEN

Pulled Pork
Krautsalat / hausgemachtes
Ketchup / Salatbouquet

12,20

»@ Hausgebeizte Gusentaler
Lachsforelle
Senfgurken / Kren / junger
Spinat / Sauerrahm

13,50

& Mozzarella
Paradeiser / Rucola /
Basilikumpesto / Sauerrahm

o,é»._guch vegan mbglici(z.

11,90

¥

»g Filet von der Gusentaler

11.15-21.15 Uhr

Frische Pasta 15,20
Spargel / Paradeiser / Olivenol /
Asmonte / Rucola

Surschnitzel 14,10
vom Eferdinger Landschwein /
Petersilerdédpfel / Preiselbeeren

Rauner Burger 17,20
200g Premium Rinderfaschiertes /
hausgemachtes Brioche Bun /
Champignon-Zwiebelschmelze /
Edamer / smokey Dip / Sandwich-
gurke / Salat / Curry fries

20,70
Lachsforelle

buntes Spargel-Erdapfelgrost’] /
Kapern-Eidip

Rauner Dinkelrisotto
Bio-Dinkelreis / gratinierter
Muhlviertler Frischkése /
junger Spinat

14,90

DESSERTS

Affogato 3,70
Espresso / Vanille-Schokoeislutscher

Cremiges Joghurtmousse

im Glas 5,70
Brombeerragout / Butterkekse / haus-
gemachtes Eis

Tageskuchen 4,70
hausgemachtes Eis / Schlagobers

SUSSE
PALATSCHINKEN

Klassik 4,00
mit hausgemachter Marmelade

Triple Chocolate 6,00
mit Schlagobers

Eis und Fruchte 7,50
Vanilleeis / Schokosauce /
Schlagobers / Fruchte

auch vegan moglich

GETRANKE-
EMPFEHLUNGEN

APERITIF

Vintonic - Weinviertler
Wein und Tonic aus dem
Traunviertel! Frisch,
spritzig und nicht zu suf,
perfekt fur den Sommer!
0,251 4,90

BIER

Wie wire es mit einem
Glaschen aus einer kleinen,
feinen tschechischen Brauerei?
Avar 0,31 3,80

Avar 0,51 4,60

DIGESTIF

RePeter

St. Thomas am Blasenstein

Aus dem noch verfeinerten,

Ansatz des Pedacolas wird dieser
Likor gewonnen, Trinkempfehlung:
Pur oder mit einem Spritzer
Zitronensaft und einem Schuss
Soda auf Eis.

2cl 4,50

FINE DINING

ab 17.00 kannst du auch aus
unserer Abendkarte und
unseren Tagesempfehlungen
auswahlen!




