
ab 17.00 kannst du auch aus 
unserer Abendkarte und 
unseren Tagesempfehlungen 
auswählen!

 9,702,10

      Kräftige Rindsuppe 
      Fleischstrudel / Wurzelgemüse
      Mühlviertler Rahmsuppe

Croutons / Schnittlauch
      Rote Linsensuppe
      Papadum / Tamarinde

Der kleine Gemischte	 2,40
Grünzeugs / Gemüse  
Der Rustikale	 2,40
bunter Blattsalat / Körndl / Grillgemüse

15,20

Grillteller (Schwein, Huhn, Rind, Speck, 
Würstel)
buntes Gemüse / Pommes / Kräuterbutter

3,10

Affogato
Espresso / Vanille-Schokoeislutscher

      Creme brûleé
Himbeerespuma	
Tageskuchen
(lass dich überraschen)

11.15 - 21.15 Uhr 

 4,90 Kräftige Rindsuppe    
Fleischstrudel / Wurzelgemüse

 Mühlviertler Rahmsuppe	 4,90
 Croutons / Schnittlauch

 Rote Linsensuppe	  4,90
 Papadum / Tamarinde

Der kleine Gemischte	 4,70
Grünzeugs / Gemüse

Der Rustikale	 4,70
bunter Blattsalat / Körndl / 
Grillgemüse

Dinkelreis-Bowl 15,20   
fruchtig marinierter Dinkelreis / 
Pfannengemüse / gebratene 
Edamame / süß-saure Chilimayo

Crunchy Hühnerfilet Salat   15,20   
süß-sauer marinierter Chinakohl / 
knuspriges Hühnerfilet / Chilimayo

Pulled Pork	 12,20
Krautsalat / hausgemachtes 
Ketchup / Salatbouquet

Hausgebeizte Gusentaler 
Lachsforelle 	 13,20
Senfgurken / Kren / junger 
Spinat / Sauerrahm

Mozzarella	 11,90 
Paradeiser / Rucola / 
Basilikumpesto / Sauerrahm
auch vegan möglich

Frische Pasta	 14,50 
Tagliolini / Brokkoli / Mascarpone-
sauce / Asmonte / geröstete Cashews

Surschnitzel	       14,10
vom Eferdinger Landschwein / 
Petersilerdäpfel / Preiselbeeren

Rauner Burger	 16,90
180g Premium Rinderfaschiertes / 
hausgemachtes Brioche Bun / 
Emmentaler / Speck / Gurkenrelish / 
smoky Cocktailmayo / Salat / 
Chili-Pommes

Filet von der Gusentaler 	 19,50
Lachsforelle	
Rauner-Erdäpfelpüree / Krenschaum / 
buntes Gemüse

Rauner Cordon Bleu	 13,90
Ziegenkäse / Apfelkren / 
Kümmel-Erdäpfelschmarrn /  
Sauerrahm 

Affogato	 3,70
Espresso / Vanille-Schokoeislutscher 

Creme brûleé	 5,70 
Himbeerespuma / hausgemachtes Eis

Tageskuchen	 4,70
hausgemachtes Eis / Schlagobers

Klassik	 4,00
mit hausgemachter Marmelade 

Triple Chocolate	 6,00
mit Schlagobers

Heißkalt	 7,50
Vanilleeis / Schokosauce / 
Schlagobers / Früchte
auch vegan möglich

      MONTAG, 17. JÄNNER
Geröstete Schweineleber
Erdäpfelpüree / Röstzwiebel
Glacierte Krautfleckerl
vegetarischer Jus / Gartenkresse

DIENSTAG, 18. JÄNNER
Knusprige ausgelöste Hühnerkeule
Paprikarahm / Spätzle
Raunereintopf
Topfenknödel / saure Brösel

MITTWOCH, 19. JÄNNER
Gefüllte Fleischpalatschinke
Cheddar cheese / Sauerrahm
Gebackene Champignons
Sc. Tartare / Petersilerdäpfel

DONNERSTAG, 20.JÄNNER
Forellenfilet „Müllerin“
Petersilerdäpfel / Kräuterbutter
Frischkäse Ravioli
Kräuterpesto / Kirschtomaten

      FREITAG, 21. JÄNNER
Pasta vom Leitnerhof (Lichtenberg)
scharfe Salami / Parmesan
Chili cheese fries
Avocado / Mayo

UNSER MITTÄGLICHER BAUKASTEN 
Bestell dir zum Mittagsteller oder Wochenspecial Suppe,  

Salat und Dessert zum Mittags-Spezialpreis dazu!

11.15 - 14.00 Uhr 
solange der Vorrat reicht

APERITIF
Apfel Cider 
Schurms, Lichtenberg 
Erfrischend, fruchtig und leicht, 
der ideale Einstiegs-Drink!
0,1l  4,00

DIGESTIF
RePeter
St. Thomas am Blasenstein 
Aus dem noch verfeinerten, 
Ansatz des Pedacolas wird dieser 
Likör gewonnen, 
Trinkempfehlung:
Pur oder mit einem Spritzer Zit-
ronensaft und einem Schuss Soda 
auf Eis.
2 cl 4,50

BITTE EINCHECKEN!
Aufgrund der Corona-Ver-
ordnung, bitten wir um 
Registrierung! Halte dafür 
die Kamera deines Smart-
phones auf folgenden 
QR-Code oder gib die URL 
im Browser ein: https://ooe.
myvisit-pass.com/c033411 


