
ab 17.00 kannst du auch aus 
unserer Abendkarte und 
unseren Tagesempfehlungen 
auswählen!

 9,20	 1,90
     
      Kräftige Rindsuppe 
      Fritatten / Wurzelgemüse
      Erdäpfelschaumsuppe

Croutons / Schnittlauch
      Schwarzbrot-Biersuppe
      Hafermilch / Bohnen

Der kleine Gemischte	 2,20
Grünzeugs / Gemüse  
Der Rustikale	 2,20
bunter Blattsalat / Körndl / Grillgemüse

	 14,20

Schweinsfilet im Speckmantel
Erdäpfelpüree / buntes Gemüse

	 2,90

Affogato
Espresso / Vanille-Schokoeislutscher

      Passionsfrucht-Buttermilchmousse
Butterkekse	
Tageskuchen
(lass dich überraschen)

11.15 - 21.15 Uhr 

 Kräftige Rindsuppe 	 4,70 
 Fritatten / Wurzelgemüse

 Erdäpfelschaumsuppe	 4,70
 Croutons / Schnittlauch

 Schwarzbrot-Biersuppe	 4,70
 Hafermilch / Bohnen

Der kleine Gemischte	 4,50
Grünzeugs / Gemüse

Der Rustikale	 4,50
bunter Blattsalat / Körndl / 
Grillgemüse

Quinoa Schafkäse Bowl        13,90   
marinierter Quinoa / Waldviertler 
Schafkäse / junger Spinat / Oliven
  
Crunchy Hühnerfilet Salat   15,20   
süß-sauer marinierter Chinakohl / 
knuspriges Hühnerfilet / Chilimayo

Pulled Pork	 11,90
Krautsalat / hausgemachtes  
Ketchup / Salatbouquet

Hausgebeizte Gusentaler 
Lachsforelle 	 12,90
Senfgurken / Kren / junger  
Spinat / Sauerrahm

Mozzarella	 10,90 
Paradeiser / Rucola /  
Basilikumpesto / Sauerrahm
auch vegan möglich

Frische Pasta	 14,50 
Tagliolini / Brokkoli / Mascarpone-
sauce / Asmonte / geröstete Cashews

Surschnitzel	       13,90
vom Eferdinger Landschwein / 
Petersilerdäpfel / Preiselbeeren

Rauner Burger	 16,90
180g Premium Rinderfaschiertes / 
hausgemachtes Brioche Bun / 
Emmentaler / Speck / Gurkenrelish / 
smoky Cocktailmayo / Salat / 
Chili-Pommes

Filet von der Gusentaler 	 19,50
Lachsforelle	
Rauner-Erdäpfelpüree / Krenschaum / 
buntes Gemüse

Rauner Cordon Bleu	 13,90
Ziegenkäse / Apfelkren / 
Kümmel-Erdäpfelschmarrn /  
Sauerrahm 
 

Affogato	 3,60
Espresso / Vanille-Schokoeislutscher 

Passionsfrucht-
Buttermilchmousse	 5,50
Butterkekse / Himbeereis

Tageskuchen	 4,50
hausgemachtes Eis / Schlagobers

Klassik	 3,90
mit hausgemachter Marmelade 

Triple Chocolate	 5,90
mit Schlagobers

Heißkalt	 7,20
Vanilleeis / Schokosauce / 
Schlagobers / Früchte
auch vegan möglich

    
      MONTAG, 15. NOVEMBER

Blunzengröst´l
Krautsalat / Kren / Sauerrahm
Kürbis-Krautfleckerl
Vegetarischer Jus / Kresse

DIENSTAG, 16. NOVEMBER
Knödeltrio 
(Speck-. Grammel,- Selchfleischknödel)
Sauerkraut / Bratensaft´l
Spinat-Bergkäseknödel
braune Butter / Paradeiser

MITTWOCH, 17. NOVEMBER
Gesottenes vom Premium Rind
Semmelkren / Wurzelgemüse / 
Erdäpfelschmarrn
Cremespinat
Erdäpfelschmarrn / Spiegelei

DONNERSTAG, 18. NOVEMBER
Gebackenes Heilbuttfilet
Erdäpfel-Vogerlsalat / Sc. Tartare
Linsenbolognese
gebratene Polenta / Rucola

FREITAG, 19. NOVEMBER
Bunte Spätzlepfanne
Hühnerbruststreifen / Paprikarahm
Bröselkarfiol
Petersilerdäpfel / Kapern-Eidip

UNSER MITTÄGLICHER BAUKASTEN 
Bestell dir zum Mittagsteller oder Wochenspecial Suppe,  

Salat und Dessert zum Mittags-Spezialpreis dazu!

11.15 - 14.00 Uhr 
solange der Vorrat reicht

REGIONALES
Chardonnay Pulverturm 2018
Eschlböck, Hörsching
Ein kräftiger Chardonnay mit an-
genehmer Mineralik am Gaumen. 
Im Abgang cremig weich mit viel 
Extrakt und Ausdruck. 
1/8l	 4,90

APERITIF
Apfel Cider 
Schurms, Lichtenberg
Erfrischend, fruchtig und leicht, 
der ideale Einstiegs-Drink!
0,1l 	 3,90

DIGESTIF
RePeter
St. Thomas am Blasenstein 
Aus dem noch verfeinerten,
Ansatz des Pedacolas wird dieser 
Likör gewonnen,
Trinkempfehlung:
Pur oder mit einem Spritzer Zit-
ronensaft und einem Schuss Soda 
auf Eis.
2 cl	 4,50


